


●冷製料理 1 洋風オードブル　サマーバージョン ●冷製料理 1 特上江戸前握り寿司

2 ローストビーフ＆鴨肉のロースト 2 鮑とさざえの旨煮カクテル仕立て

3 上にぎり寿司 3 竹筒入り帆立貝の焼串

4 クラブハウスサンドウィッチ 4 鮪の炙り焼きカルパッチョ風　ココットで

5 新鮮野菜と帆立、カジキのグリル 5 天草大王鶏の炭火焼

6 ズワイ蟹のシャルロット 6 島根和牛のローストビーフゼリー添え

7 小海老と季節野菜の生春巻き 7 銘柄豚の冷シャブサラダ仕立て

8 サーモンのパン粉焼き　季節野菜サラダ風仕立て 8 浜名湖産鰻の柳川風

9 茄子の素揚げと穴子の冷製仕立て 9 一口サンド&トルティーヤのラッピングロール

●温製料理 10 加賀の笹蒸し寿司 10 伊勢海老のパリジェンヌ風

11 サーロインステーキ ●温製料理 11 的鯛のグリルサフランソース

12 五目あんかけ焼きぞば 12 魚介類のパエリア南瓜風

13 イトヨリ鯛のムニエル　ウニソース 13 中華点心色々

14 海老のチリソース＆トンポーロー（豚の角煮） 14 伊達鶏とポルチーニの赤ワイン煮

15 豚バラ肉のクリームソース煮込み 15 静岡産新茶で作った茶そば

16 ハヤシ風　オムライス ●デザート 16 季節のフルーツ盛り合わせ

●デザート 17 季節のフルーツとプチケーキ 17 フルーツゼリーの盛り合わせ

18 デミタスコーヒー 18 デミタスコーヒー

●冷製料理 1 洋風オードブル　サマーバージョン ●冷製料理 1 江戸前握り寿司

2 ローストビーフ＆鴨肉のロースト 2 魚介類のマリネカクテル仕立て

3 にぎり寿司 3 ローストビーフ&スモークサーモン

4 パーティサンドウィッチ 4 帆立貝のタルタル焼き

5 小海老と季節野菜の生春巻き 5 パリッと焼いた鶏肉入りクレープ包み

6 亀戸大根の鶏南蛮 6 白バイ貝の旨煮　竹包入り

7 トマトとモッツァレラチーズ 7 ぷりぷり海老明太子和え

8 新じゃがとあぶり鶏のハニーマスタード 8 一口サンド

●温製料理 9 ひとくち肉まん 9 ハム類の野菜スティック巻き

10 鮮魚のラタトゥイユチーズ焼き ●温製料理 10 イタリア本場仕込みのラザニア

11 平麺の塩焼きそば 11 中華点心色々

12 シーフードパエリア 12 豚バラ肉の角煮　チンゲン菜添え

13 五色豆と鶏肉のオイスターソース炒め 13 梶木鮪の香味揚げ　スイートチリソース

14 ポークステーキ　ローストガーリックソース 14 ソーセージの香草焼き　ザワークラフと添え

15 エビチリソース ●デザート 15 季節のフルーツ盛り合わせ

●デザート 16 季節のフルーツとプチケーキ 16 各種プチケーキ盛り合わせ

17 デミタスコーヒー 17 デミタスコーヒー

●冷製料理 1 洋風オードブル　サマーバージョン ●冷製料理 1 江戸前握り寿司

2 ローストビーフ＆鴨肉のロースト 2 花形2尺中華回転オードブル

3 にぎり寿司 3 ローストビーフ&スモークサーモン

4 パーティサンドウィッチ 4 帆立貝のタルタル焼き

5 小海老と季節野菜の生春巻き 5 パリッと焼いた鶏肉入りクレープ包み

6 亀戸大根の鶏南蛮 6 フランス産チーズとクラコット

7 アジアンフライ　スイートチリソースで 7 ぷりぷり海老の明太子和え

8 新じゃがと炙り鶏のハニーマスタードソース 8 一口サンド

●温製料理 9 加賀の笹蒸し寿司 9 出雲そば&茶そば

10 鮮魚のラタトゥイユチーズ焼き ●温製料理 10 本場イタリア仕込みのラザニア

11 平麺の塩焼きそば 11 中華点心色々

12 シーフードパエリア 12 豚バラ肉の角煮　チンゲン菜添え

13 五色豆と鶏肉のオイスターソース炒め 13 梶木鮪の香味揚げ　スイートチリソース

14 ポークステーキ　ローストガーリックソース 14 伊達鶏の粒マスタード焼き

15 海老のチリソース&トンポーロー（中華風豚の角煮） ●デザート 15 季節のフルーツ

●デザート 16 季節のフルーツとプチケーキ 16 各種プチケーキ盛り合わせ

17 デミタスコーヒー 17 デミタスコーヒー

夏のパーティープラン　サンプルメニュー

レストラン「赤坂クーポール」味工房スイセン
『安全で、美味しく、ヘルシー』をテーマに、常に新鮮な食材とこだわりで最高
の料理をお届け致します。和・洋・中それぞれ経験豊富な料理長を中心に本格
ブッフェ料理をご提供致します。是非一度お試し下さい。

パーティの趣旨や出席者様のご年齢層など、お客様ごとに異なる様々なご要望にあわせ、
フードコーディネーター資格認定者がメニュープランを作成し、各分野専門の職人が調理を
致します。配送には保冷車を使用し、いつも新鮮なお料理を安全にお届け致します。美味し
さだけではなく、安全にもこだわり、Jリーグをはじめ、サッカー国際試合にも提供している
スイセンのお料理を是非お楽しみ下さい。

2010年7月1日（木）～2010年9月30日（木）

※地方のブランド食材をふんだんに使用し、それを産地直送で取り揃えてみました。
※お客様ごとに異なる様々なご要望にあわせ、フードコーディネーター資格認定者が
　メニュープランを作成し、各分野専門の職人が調理を致します。

※お客様ごとに異なる様々なご要望にあわせ、フードコーディネーター資格認定者が
　メニュープランを作成し、各分野専門の職人が調理を致します。

●Ａプラン（30名様より）●
お一人様\9,500（税込）　全18品

提供：レストラン赤坂クーポール

●Ａプラン（30名様より）●
お一人様\9,500（税込）　全18品

提供：味工房スイセン

●Ｂプラン（30名様より）●
お一人様\8,000（税込）　全17品

提供：レストラン赤坂クーポール

●Ｂプラン（30名様より）●
お一人様\8,000（税込）　全17品

提供：味工房スイセン

※上記メニューはサンプルです。お日にちや人数により内容は変わりますので予めご了承下さい。

※人気のメニューを50名様でプランニングしました。

※野菜をふんだんに使用し栄養バランスを考えたメニュー構成にしました。

※特別プランとしての価値あるボリュームとバラエティーさを出しました。

●Cプラン（50名様より）●
お一人様\7,000（税込）　全17品

提供：レストラン赤坂クーポール

●Cプラン（50名様より）●
お一人様\7,000（税込）　全17品

提供：味工房スイセン



●冷製料理 1 イタリア直送パルマ産生ハム盛り合わせ

2 スモークサーモンと温泉卵　ルビーキャビア添え

3 ミックスサンドイッチ

4 旬菜とモッツァレラ　バーニャフレッダ

5 仔牛の冷製　トンナートソース

6 築地直送鮮魚のカルパッチョとお米のサラダ添え

7 ホロホロ鶏の冷製　カルピオーネソース

8 熟成チーズ盛り合わせクラッカー添え

●温製料理 9 ズワイガニのトマトクリームソース　自家製生パスタ

10 石窯焼きピッツァ　マルゲリータ

11 フォアグラ入りライスコロッケ　バルサミコソース

12 魚介の旨味たっぷりのシーフードパエリヤ　地中海風

13 有頭エビとホタテ貝のグリル　香草オイル風味

14 石窯焼きグリルビーフのビステッカ　フィレンツ風

15 ポークスペアリブと白インゲン豆の煮込み

16 鴨胸肉のロースト　イチジクチャツネ添え

●デザート 17 季節のケーキ＆フルーツ盛り合わせ

18 デミタスコーヒー

●冷製料理 1 イタリア直送パルマ産生ハム盛り合わせ

2 スモークサーモンと温泉卵　ルビーキャビア添え

3 ミックスサンドイッチ

4 旬菜とモッツァレラ　バーニャフレッダ

5 仔牛の冷製　トンナートソース

6 築地直送鮮魚のカルパッチョとお米のサラダ添え

7 甘海老とリードヴォーのパートフィーロ包み焼き　カラマタオリーブソース

8 夏野菜のフリッタータ

●温製料理 9 パルマ産生ハムと季節野菜のスパゲッティー

10 石窯焼きピッツァ　マルゲリータ

11 リゾット　パルミジャーノ　レッジャーノ風味

12 自家製ラビオリ　バジルクリームソース

13 魚介とアサリのオリーブ焼き　アクアパッツァ風

14 ポークスペアリブと白インゲン豆の煮込み

15 大山地鶏もも肉のグリル　ディアボラ風

●デザート 16 季節のケーキ＆フルーツ盛り合わせ

17 デミタスコーヒー

●冷製料理 1 イタリア直送パルマ産生ハム盛り合わせ

2 スモークサーモンと温泉卵　ルビーキャビア添え

3 ミックスサンドイッチ

4 旬菜とモッツァレラ　バーニャフレッダ

5 築地直送鮮魚のカルパッチョとお米のサラダ添え

6 甘海老とリードヴォーのパートフィーロ包み焼き　カラマタオリーブソース

7 夏野菜のフリッタータ

●温製料理 8 夏野菜のカポナータで和えたスパッゲティー　シチリア風

9 石窯焼きピッツァ　マルゲリータ

10 リゾット　パルミジャーノ　レッジャーノ風味

11 魚介のフリットの盛り合わせ　ハーブソルト添え

12 ローストポーク　冷たいトマトケッカーソース

●デザート 13 季節のケーキ＆フルーツ盛り合わせ

14 デミタスコーヒー

※上記メニューはサンプルです。お日にちや人数により内容は変わりますので予めご了承下さい。

季節の素材をふんだんに盛り込んだお料理をご提供致します。
カジュアルながら、手作り感満載のこちらのプランは様々な用途にご利用頂けます。

●Ａプラン（15名様より50名様まで）●
お一人様\9,500（税込）　全18品

提供：VILLAZZA

●Ｂプラン（15名様より50名様まで）●
お一人様\8,000（税込）　全17品

提供：VILLAZZA

季節の素材をふんだんに盛り込んだお料理をご提供致します。
カジュアルながら、手作り感満載のこちらのプランは様々な用途にご利用頂けます。

●Cプラン（15名様より50名様まで）●
お一人様\7,000（税込）　全14品

提供：VILLAZZA

夏のパーティープラン　イタリアンメニュー
2010年7月1日（木）～2010年9月30日（木）

季節の素材をふんだんに盛り込んだお料理をご提供致します。
カジュアルながら、手作り感満載のこちらのプランは様々な用途にご利用頂けます。

ホテル1Fイタリアンレストラン
「VILLAZZA」提供

アルデンテの茹で上げパスタや石釜で焼き上げた手作りピッツァなどを中心にイタリア産の上質な食材を使用した本格的なお料理をブッ
フェアレンジしてご提供致します。上質なパスタ、チーズにオリーブオイル、トマトなど食材にこだわり、本場の味をお楽しみいただけま
す。




